EFEITO DE DIFERENTES TRATAMENTOS QUIMICOS

SOBRE A PALHA DE ARROZ CONSERVADA NAS FORMAS SECA E UMIDA!

GERALDO T. DOS SANTOS? e ENIO R. PRATES?

RESUMO - Foram estudados os efeitos de virios tratamentos quimicos (NaCl, NaOH, KCH e
Ca (OH);) nos niveis de zero, quatro e oito por cento da matéria seca sobre 2 composigfo quimica e di-
gestibilidade in vitro da matéria orgdnica (DIVMO) da patha de arroz, submetida a duas formas de con-
servagdo: seca e imida. Ambos os experimentos foram analisados em um delineamento completamente
casualizado. De maneira geral, a composigdo quimica foi alterada de forma inconstante pelos tratamen-
tos quimicos. Ndo houve diferenga em nenhuma das formas de conservagdo quanto a digestibilidade
in vitro da matéria orginica. O tratamento com NaQl nio afetou (P >0,05) a DIVMO da palha de
arroz. No entanto, em ambos experimentos os dlcalis testados foram cfetivos (P <0,05) em melhorar
a DIVMO, cabendo ao NaOH a primazia de ser o 4lcali que melhor incremento causou na DIVMO.

Termos para indexagdo: digestibilidade.

EFFECT OF DIFFERENT CHEMICAL TREATMENTS ON THE RICE STRAW STORED DRIED OR SOAKED

ABSTRACT - The effect of four different chemical treatments {NaCl, NaOH, KOH and Ca {OH) 4}, at
three levels zero, four and 8% of dry matter (DM} was studied on the chemical compasition and in
vitro organic matter digestibility (IVOMD) of rice straw, submitted to two different forms of preserva-
tion: dry and soaked. Both experiments were analysed by a completely randomized design. The
chemnica! treatments proved to have an inconsistent effect on the chemical corpasition of rice straw,
Both forms of conservation had Identicel effects on the in vitro organic matter digestibility, but the
wreatment with NaCl did not affect (' > 0,05) the 1VOMD of rice strew, On the other hand, the afkalis
tested in both experiments were effective [P < 0,05} in improving the IVOMD, with NaCH being the

most effective.
Index terms: digestibility.

INTRODUGAD

As palhas em geral constituem um alimento po-
bre para os ruminantes. Contém, aproximadamen-
te 80% de substincia que sio potencialmente
digestiveis e portanto, representam fonte de ener-
gia. Porém, sua digestibilidade nos ruminantes é de
apenas 45% a 50%, e a quantidade que um animal
pode consumir por dia de matéria total se limita a
menos de 2% do seu peso corporal (Prates & Le-
boute 1980), em decorréncia da lentidio com que
este tipo de alimento é fermentado no rGmen, Por
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conseguinte, ocorre uma ingestio de caloria que
aporta pouca ou nenhuma energia excedente para
o crescimento, trabalho ou produgio (Jackson
1978b).

Por cutro lado, tanto o valor nutritivo como o
consumo miximo voluntirio podem ser aumenta-
dos com tratamento quimico efou fisico {Jackson
1977, Cuthbert et al. 1978, Wilkinson & Gonzalez
Santillana 1978, Rajan & Khan 1978, Garret et al.
1979, Cordesse et al. 1980, Gonzalez 1980a, b,
Inglaterra. Ministry of Agriculture, Fisheries and
Food 1984}, porém, hi uma grande variabilidade
na eficicia do tratamento com os diferentes méto-
dos usados. Conseqiientemente, mais pesquisas
sio necessirias para comparar a eficicia e a consis-
téncia dos virios métodos de tratamento das
palhas.

O presente trabalho teve por finalidade, avaliar
o valor nuttitivo da palha de arroz tratada com dic
versos produtes quimicos: hidroxido de sadio
(NaOH), de potissio (KOH), de cilcio (Ca(OH)2)
¢ cloreto de sédio (NaCl), através de sua composi-
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¢3o quimica e digestibilidade in vitro e de verificar
a melhor forma de conservagio de palha tratada.

MATERIAL E METODOS

Dois experimentos foram conduzidos com palha de
arroz tratada com diferentes produtos quimicos, apds ter
sido picada em particulas de tamanho de 1 cm a 3 cm,
aproximadamente, O material foi homogeneizado, e com
base na matéria seca da palha,' adicionou-se a cada quilo-
grama de MS, um litro de agua (100°C) ou da soluqao
(produto quimico + dgua a 100°C).

Em seguida, homogeneizou-se a dgua ou a solugio
com a patha, manualmente, por aproximadamente cinco
minutos,

Antes da secagem ou do armazenamento o material
era deixado para reagir por duas horas, sendo entdo, se-
cado em estufa por 48 horas a 55°C (Experimento I) ou
acondicionados em sacos de polictileno do tipo criovac
de dimensdes de 55 cm x 25 cm, e deixados 20 abrigo da
luz por um periodo de 30 dias (Experimento II). Foram.
usados t1és repeticBes em cada eXperimento em um deli-
neamento completamente casualizado.

Os tratamentos no experimento I, foram os seguintes:

T} = Palha de arroz (testemunha)

T, = Patha de arroz +dguaa 100°C

T3 =Palha de arroz + solugdo com 4% de Na(Cl a

100°C

T4 = Palha de arroz + solugio com 8% de Na(l a
100°C

Ts = Patha de arroz + solugio com 4% de NaOH a
100°C :

Te = Palha de arrez + solugio com 8% de NaOH a
100°C

Ty =Palha de arroz + solugio com 4% de KOH a
100°C

Tg =Patha de arroz + solugdo com 8% de KOH a
100°C

Ty = Palha de arroz + solugdo com 4% de Ca (OH)2a
100°C

Tio™ Palha de arroz + solugfo com 8% de Ca(OH)Z a
100°C.

Quanto ao experimento II, com exce¢do do tratamen-
to 1, inexistente neste experimento, os demais foram
idénticos aos do experimento I (neste caso enta’.o a teste-
munha passou a ser a palha de arroz +4gua 100°C.

Determina¢do da composi¢do quimica

O contelido de matéria seca das amostras foi determi-
nado por secagem em estufa a 105°C, durante 24 horas.
A matéria orginica foi determinada em mufla com tempe-
ratura de 550°C, por trés horas. A fragfo nitrogenadada
palha dos diversos tratamentos foi determinada pelo mé-
todo Kjeldahl, segundo Association of Official Agricultural
Chemists (1970). A percentagem de proteina bruta total
foi calculada através da multiplicagdo da percentagem de
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" nitrogénio da amostra pelo fator 6,25. As determinagdes

da parede celular (NDF), fibra em detergente dcido
(ADF) e lignina foram feitas pelas técnicas de Soest
{1963). A hemicelulose foi calculada pela diferenga entre
o contelido NDF ¢ a ADF, ¢ a celulose pelo conteildo de
ADF menos lignina (Gharib et al, 1975b).

Determinacgdo da digestibilidade in vitro da matéria
organica

No ensaio de digestibilidade in vitro foi utilizado o mé-
todo de Tilley & Terry {1963) de dois estigios, modifi-
cado por Moore & Mott (1970). As determinagdes de
DIVMO foram feitas com cinco repeti¢Ses (Experimen-
to'I) e duas repeticSes por sacos e trés sacos por trata-
mento (Experimento II).

O pH da palha conservada (imida

O pH da patha Gmida foi determinado tomando-se
uma amostra de 10 g de cada saco apds um periodo de 30
dias de armazenamento & colocada em um beacker de
250 ml e em seguida coberta com dgua destilada e agitada,

deixando em repouso por 20 minutos e novamente agi-

tada e realizada a leitura no potencidmetro,

Anilise estatistica

Os resultados de composxqio quimica e de dlgestlblh-
dade in vitro da matéria orginica dos diversos tratamentos
foram submetidos 3 andlise de varidncia uwsando-se um
delincamento completamente casualizado e os contrastes
entre as médias dos tratamentos foram comparados pelo
teste de Tukey (Markus 1973, Pimentel-Gomes 1978).

RESULTADOS

EXPERIMENTO 1-PALHA DE ARROZ CONSERVADA
SECA

Efeito do nive! da produto quimico sobre a com-
posi¢io quimica

Os dados de composigdo quimica das palhas
antes e apds tratamento quimico e secagem sio
apresentados na Tabela 1.

Nenhuma diferenca significativa (P > 0,05) foi
observada entre as diversas andlises efetuadas da
pa]ha in natura (sem tratamento) em comparagio
3 palha + 4gua a 100°C.

No entanto, ocorreu uma diminuig3o (P < 0,05)
no contetido de proteina bruta da palha em virtu-
de dos tratamentos, exceto para o NaCl a 4%.
Observa-se que todos os tratamentos quimicos a0

.
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TABELA 1, Efeito de virios tratamentos quimicos sobre a palha de arroz conservada na forma seca.
Tratamento
Constituinte %
NaCl NaOH KOH Ca (OH},

Ogo 89,358 89,358 B9,35a 89,352
Matéria Seca 0 8098 a 90,98 a 9098 a 9098 a

4 89,41 a 8931 a 90,59 a 91,45a

8 89,054 88,008 89638 91,23a

0 4,79 a 4,79 a 4,79a 4,722
Protelna Bruta 0 4813 4,81 a 481 a 481 a

4 4,75 ab 4,48 b 406¢c 4,40b

8 4,43b 454b 4,50b 4,44 b

0 7046 a8 70,46 a 70462 7046 a
NDF 0 66,93 ab 66,93 ab 66,93 ab 66,93 ab

4 65,88 bed 66,05 be €6,56b 67,42 ab

8 62,75 ¢d 58,37 66,68b 62,36d

o] 5542a 5542a 55,42 a 55,42 a
ADF 0 54,25 abe 54,25 abe 54,25 abc 54,25 abc

4 5096 e 54,42 ab 53,01 cd 52,76 bed

8 5049e 50,50 e 53,67 bed 50,56 e

0 473 a 4,73 a 4,73a 4,73a
ADL 0 4,84 a 484 a 4,84 a 484 a

4 4718 4,57 a 4302 421 a

8 421a 424 a 448 4,30a

4] 15,04 a 15,04 a 1504 a 15,04 a

. 0 1269a 12,69 a 12,69 a 1269 a
I I ' i , ’

Hemicelulose 4 1492 a 11,628 13544 14.66 a

8 12,262 787a 13,002 11,80 a

0 50,68 a 50,68 2 50688 50,68 a
Celulose 0 49,71 ab 49,71 ab 49,71 ab 49,71 ab

4 46,24 ¢ 49,85 ab 48,70hb 4854 b

8 46,28 ¢c 46,2G ¢ 49,19 ab 4653 ¢

NDF = Fibra em detergente neutro; ADF = Fibra em detergente 4dcido; ADL = Lignina em detergente dcido.

ab,cde Médias seguidas de mesma letra nfo diferem estatisticamente entre si, ao nivel de 5%,

1

Todos os nivels zera {0%) representam a palha de arroz in natura {Testemunha).

Todos os niveis zero (0°°) representam a palha de arroz recebendo apenas dgua 2 100°¢C.

nivel de 8%, exceto o KOH, foram eficazes na re-
dugio da NDF {P < 0,05). Na medida em que se
aumentava o nivel de concentragio do NaOH o
contetido de NDF era reduzido. Os teores da ADF
foram diminuidos somente pelos tratamentos com
NaCl a 4% ¢ 8%, NaOH a 8% e Ca (OH), a 4% ¢
8%, enquanto que os teores de ADL ndo foram
afetados pelos tratamentos quimicos. Os dlcalis
{com exce¢do dos hidréxidos de sédio a 4% e de
potdssio a 4% e 8%) reduziram o conteido de ce-

lulose da palha de arroz (P < 0,05). No entanto, a
hemicelulose ficou inalterada apés os tratamentos,
exceto o tratamento com NaOH a 8%.

Efeito do nlvel de produto quimico scbre a diges-
tibilidade in vitro

Os valores para a digestibilidade i vitro da ma-
téria orginica da patha de arroz antes e apds trata-
mento quimico e secagem estio na Tabela 2 e
Fig. 1.
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TABELA 2. Ffeito de virios tratamentos quimicos sobre a palha de arroz conservada na forma seca - digestibilidade
in vitro da matéria orginica {média % erro padrio da média),

Tratamento
Constituinte %
NaCl NaOH KOH Ca (QH)3
o° 4508 f 4508 f 45,98 f 45,98 f
{£1,53) {+1,53) {£1,563) {+1,53)
DIVMO o™ 51,91 def 51,91 def 51,91 def 51,91 def
(0,98 {0,098} {+0,98} {10,98)
4 50,49 f 62,21 56,84 bed 53,65 de
{+1,96} (*1,46) {1,65) {+0,98)
8 41.2711¢ 73858 60,71 bc 55,05 cde
{1,62) (£0,74) {%1,35) (%1,26)

DIVMO = Digestibilidade in vitre da matdria organica.
a,b,cde,f
1

Médias seguidas de mesma letra ndo diferem estatisticarmente entre si, ao nivel de 5%,
Todos os niveis zero (0°) representam a palha de arroz in natura {Testemunha),

Todos os niveis zero (0°7) representamn a palha de arroz recebendo apenas dgua 3 100°C, sem produto quimico.

70 ¢ DIVMO (%)

Na C1
B coioH2
KOH

NaOH

I Erro padriio da média

NIVEL DE TRATAMENTO (%)

FIG. 1. DIVMO da palha de arroz conservada seca.

A digestibilidade in vitro da matéria orginica
{DIVMO) melhorou com o aumento dos niveis de
NaOH (P < 0,05), resultando um aumento res-
pectivo de 16,23 e 27,87 unidades percentuais, su-
periores i testemunha, Os demais ilcalis foram
também eficazes (P < 0,05) embora tenham apre-
sentado aumentos menores. O NaCl, independen-
temente do nivel de concentragio, foi ineficiente
na melhoria da DIVMO,
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EXPERIMENTO Il - PALHA DE ARROZ CONSERVA-
DA UMIDA

Efeito do nivel de produto quimico sobre a maté-
ria seca e pH

A Tabela 3 apresenta os dados referentes a com-
posigio quimica e pH da palha de arroz antes e
apos tratamento quimico. '

Os percentuais de matéria seca das palhas con-
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Na Cl

CalOH)2

KOH

NaOH

I Erro padrdo da média

NEVEL DE TRATAMENTO (%}

FIG. 2. DIVMO da palha de arroz conservada Gmida.

servadas mida foram idénticos, com excegdo de
valores inferiores registrados na palha tratada por
NaCl a 4%. Quanto ao pH, aumentos significativos
(P < 0,05) ocorreram com todos os tratamentos i
base de ilcalis.

Efeito do nivel de produto quimico sobre a com-
posicdo quimica

Os teores de proteina bruta nio foram influen-
ciados pelos tratamentos quimicos utilizados
(P> 0,05), embora apresentando valores ligeira-
mente inferiores & palha nio tratada. A NDF foi
afetada por todos os tratamentos quimicos. No
entanto os que produziram maiores efeitos na re-
dugio de seus valores foram os alcalis de sédio e de
cilcio e o NaCl, ambos na concentragio de 8%
(P < 0,05).

O mesmo ocorreu com ADF, onde os teores fo-
ram reduzidos por todos os tratamientos, quando
utilizado o nivel de concentragio de 8% (P < 0,05).
Todos os ilcalis na concentragio de 8% reduziram
eficazmente o conteido de lignina da palha de

arroz (P < 0,05). Todos os tratamentos quimicos
ao nivel de 8%, exceto o KOH, foram eficazes em
diminuir significativamente (P < 0,05) o contetido
de celulose da palha de arroz,

Por outro lado houve diminuigdo significativa
do conte(do de hemicelulose da patha de arroz
(P < 0,05) pelos ilcalis de sbdio a 4% e 8% & de
célcio a 8%.

Efeito do nlvel de produto quimico sobre a diges-
tibilidade /n vitro da matéria organica (DIVMO)

Os dados da Tabela 4 mostram que com o au-
mento dos niveis de concentragio dos dlcalis
houve um aumento na DIVMO (P < 0,05), ex-
cluindo-se o NaCl cujo aumento em relagio a palha
nio tratada mostrou-se idéntico para os dois niveis
de 4% e 8% O tratamento da palha com NaOH a
8% (Fig. 2) é bastante superior aos demais trata-
mentos (P < 0,01},

DISCUSSAC

As palhas sio caracterizadas por digestibilidade,
concentragio energética e um teor de protefna
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TABELA 3. Efeito de virios tratamentos quimicos sobre 2 palha de arroz conservada na forma iimida,

% Tratamento
Constituinte 1
NaCl NaOH .KOH Ca (OH}4
0° 5.40e 5400 5408 540¢
pH q 5,000 9,10b 760d 8,00 cd
8 5,108 1040a 8,60 be 10,008
0 44,37 ab 44 37 ab 44,37 ab 44,37 ab
Matéria Seca 4 47,22 8b 4258b 44 .87 ab 46,43 ab
8 4942 a 45,94 ab ‘47,03 ab 4953 a
0 43%a 439a 4393 439a
Prote{na Bruta 4 424a 435a 419a 429a
8 410a 4218 427 & 423a
0 70,02 a 70,02 a 70,028 70,028
NDF 4 64,24 be 65,02 be 66,89 ab 67,43 ab
8 6159 cd 59,25d 64,39 bc 60,17 d
0 5481 a 54B1a- 5481 a 54,81 a
ADF 4 52,64 be 6394 b 54,08 ab 52,34 be
8 48,66 d 51,33¢ 52,43 be 50,77 ¢
0 5172 517 a 517a 5178
ADL 4 4,96 ab - 4,65 ab - 4,71 abc 4,63 abe
8 431¢ 4,54 be 439¢ 434 ¢
0 15218 16214 1521 a 15218
Hernicelulose 4 11,60 abe 11,07 bed 12,21 abe 15,09 ab
8 12,93 sbe 7.13d 11,87 abe 941 cd
0 - 49,654 49,658 '4965a 49,65 a
Celulose 4 47,68 ab 4929 a 49,37 a 47, M &b
8 44.35¢ 48,79b 48,05 ab 46,43 be

NDF = Fibra em detergente neutro; ADF = Fibra em detergente dcido; ADL = Lignina em detergents dcido.

a,b,ede
1

baixos além de seu baixo consumo pelos animais
(Prates & Leboute 1980).

O valor nutritivo das palhas pode ser melhorado
por tratamentos quimicos. Estes tratamentos, des-
truindo o complexo ligninocelulose, facilitam a
acio - das enzimas hidroliticas (Cordesse et al.
1980).

Apbs 30 dias de conservagio, os percentuais de
matéria seca das palhas Gmidas variam de 42,6%
{palha tratada com NaOH a 4%) para 49,50% de
palha tratada com Ca (OH); a 8%.

Os aumentos significativos (P < 0,05) nos valo-
res de pH da palha tmida ocorreram com todos os
tratamentos i base de ilcalis, sendo que o trata-

. Pesq. agropec. bras., Brasilia, 23(10):1161-1170, out. 1988.

Médias seguldas de mesma latra n3o diferem estatisticamente entre si, ao nive! de 5%,
Todos os nfve is zero (0%) representam 8 patha de arroz reoebendo epenas fgua A 100°C (Testemunha),

mento NaOH no nivel 2 4% foi o que registrou o
mais elevado valor de pH (P < 0,05) em relagio
a0s demais tratamentos neste mesmo nivel. A pa-
lha tratada com NaCl a 4% e 8% tendeu a2 apresen-
tar valores de pH semelhantes aos da testemunha.
Pata os demais tratamentos, com ¢ incremento nos
niveis de concentragio dos produtos quirmcos,
ocorreu um aumento de pH,

. A diminui¢io do teor de proteina bruta da pa-
lha tratada na forma seca em fungio do tratamen-
to quimico, ndo foi registrado com a palha tratada
e conservada na forma dimida. O teor de proteina
bruta nio foi-afetado pelo tratamento quimico
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TABELA 4, Efeito de virios tratamentos quimicos sobre a palha de arroz conservada na forma Umida - digestibilidade
in vitro da matéria orginica (média X erro padrio da média).

a Tratamento
Constituinte 1
: NaCl NaOH KOH' Ca {OH),
o° 4357« 43571d 4357d 43,57d
(20,55} {£0,56) {£0,55) {£0,55)
DIVMO - 4 41,37d 60,30b 5050c 4793¢c
(0,37 {t1,19) £1,02) (£0,64)
8 4421d 74402 62,34b 53,28¢
{£0,79) _ £1,02) {+0,51) (£0,49)

DIVMO = Digestibilidade /n vitro da matéria organica,

?’ b.c.d Médias sagu idas de mesma letra ndo diferem estatisticamente entre si, 80 nivel de 5%,
Todos os niveis zero {0°) representam a palha de arroz que receberam apenas dgua 4 100°C (Testemunhal).

quando conservada {imida. Dados semelhantes sio
relatados por Wignjosoesatro & Young (1976)
mostrando que o teor protéico se manteve cons-
tante na palha de trigo tratada com uma mistura
de NaOH e Ca(OH);. Por outro lado, sabe-se que
muitos autores encontraram extensa remogio da
proteina de materiais tratados com 4lcalis (Saxena
et al. 1971, Guggolz et al. 1971, Carmona &
Greenhalgh 1972, Anderson & Ralston 1973).

A diminui¢io do conte(ido de NDF da palha
tratada, registrada nestes experimentos estio em
acordo com os resultados de Hutanuwatr et al.
{1974) que notaram diminuigio nos constituintes
de NDF da casca de arroz com o aumento dos
niveis de NaQH., No entanto, os resultados de
Braman & Abe (1977) foram mais expressivos,
quando a palha de trigo foi tratada com NaOH a
8%, reduzindo em 24,1 unidades percentuais de
NDF. : .

Os resultados do presente trabalho concordam
com os de Hutanuwatr et al. (1974) que registra-
ram diminuigio nos constituintes de NDF da casca
de arroz com o aumento dos niveis de NaOH, Os
tratamentos das palhas de arroz com Ca {OH),
ou com KOH a 4%, conservadas nas formas seca ou
Gmida, foram os que apresentaram o menor efeito
na redugio de conteide de NDF, possivelmente
em decorréncia da baixa concentragio ¢ lenta rea-
¢o destes produtos quimicos.

O contetido de ADF da palha de arroz foi signi-
ficativamente reduzido (P. < 0,05) pelos tratamen-

tos NaCl, KOH, Ca(OH), e NaOH a 8%, em ambos
experimentos, Da mesma forma, Gharib et al,
(1975a) relatam que o contetdo da ADF da casca
de choupo (Populus: tremuloides) foi diminuida
(P < 0,05) em virtude do tratamento com 9% e
12% de NaOH. Anderson & Ralston (1973) encon-
traram uma diminui¢io progressiva (P < 0,05) em
ADF com o aumento dos niveis de NaOH (0%,
2%, 4% ¢ 8%) para a palha de azevém.

Entretanto, os resultados obtidos neste experi-
mento -divergem dos obtidos por Islabio (1975)
com a palha de arroz, capim-elefante ¢ bagago de
cana-de-aglicar com diferentes niveis de NaOH.
Este autor obteve atmento no teor de ADF na me-
dida que aumentava o nivel de dlcali. A justificati-
va para tal aumento é creditada i perda de matéria
seca durante a fase de lavegem dos materiais tra-
tados. : :

Quanto ao contetido em lignina {ADL} da palha
de atroz, no houve nenhuma modificagio, ocasio-
nada pelos tratamentos estudados quando o mate-
rial foi conservado na forma seca. Resultados se-
melhantes sio relatados por Ololade et al. (1970)
que observaram que nos trés tipos de volumosos
estudados (caule de alfafa, palha de cevada e reste-
va de milho), tratados com NaOH, nenhuma modi-
ficagio ocorreu quanto ao teor de lignina. Rounds
et al. {1976) citam que o Ca(OH); foi ineficaz
como agente deslignificante e outros pesquisadores
relatam também que o conteido de lignina geral-
mente nio é reduzido pelo tratamento quimico
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(Klopfenstein et al. 1972, Rexen & Thomsen
1976). Porém Braman & Abe (1977), verificaram
que o contetido de lignina da palha de trigo dimi-
nuiu (P < 0,05) com incremento dos niveis de
NaOH. No entanto, quando a conservagio ocorreu
sob a forma imida, todos os tratamentos quimicos
a 8% foram eficazes em reduzir significativamente
(P < 0,05) o contetdo de lignina {ADL) da palha
de arroz,

Conforme constatagio de Willis et al, (1980) o
tratamento da palha de arroz com dlcali (NaOH)
realizava extensiva deslignificacio e aumentava a
digestibilidade de celulose. O mesmo também foi
encontrado por Islabio (1975) trabalhando com
palha de arroz e com capim-lefante.

O conteddo de celulose foi reduzido no Experi-
" mento I, significativamente (P < 0,05), por todos
tratamentos quimicos utilizados, exceta pelo NaCl
a 4% e KOH a 4% ¢ 8%. Enquanto que no Experi-
mento 11, somente os tratamentos quimicos ao ni-
vel de 8%, exceto o KOH em ambos os niveis, fo-
ram eficazes em diminuir - significativamente
(P < 0,05) o contelido de celulose da palha de
arroz conservada na.forma dmida. Hutanuwatr
et al. (1974) relatam que houve uma tendéncia de

diminuir a celulose da casca de arroz com o au- -

mento do nivel de NaOH, porém os resultados ndo

~ foram significativos. Outros autores citam que o
conteddo de celulose geralmente nio & reduzido
pelo tratamento com dleali, (Ololade et al. 1970,
Gharib et al. 1975a, Oji et al. 1977, Garrett et al.
1979). Jackson (1977), cita que na maioria dos
tratamentos com alcalis e celulose nio é afetada.

De todos os tratamentos quimicos empregados,
somente o NaOH a 8% foi eficiente em reduzir o
teor em hemicelulose (P < 0,05) da palha de arroz
conservada sob a forma seca. Enquanto que com a
palha de artoz conservada sob a forma Gmida o
contedido de hemicelulose foi reduzido pelos ilca-
lis de s6dio a 4% e 8% e potdssio e cdlcio a 8%.

Resultados semelhantes s3o relatados por
Summers & Sherrod (1975) e por Hutanuwatr et
al. (1974) que trabalhando com casca de arroz tra-
tada com elevados niveis de NaOH obtiveram dimi-
nuigio do conteido de hemicelulose,

Qutros autores como Braman & Abe (1977), re-
latam que o tratamento da palha de trigo com
NaOH a 4% e 8% reduziu o contedido de hemice-
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lulose em 4,1 ¢ 18,2 unidades percentuais, enquan-
to que neste experimento registraram-se valores
menores que aqueles para palha de arroz com
3,41 e 7,17 unidades percentuais, para os mesmos.
niveis de tratamento.

Segundo Hutanuwatr et al, (1974) a redugdo no
contetido de hemicelulose, em decorrénda do tra-
tamento com NaOH ¢ causada, provavelmente,
pela redugio do contefido de silica solubilizada
pela agio do #lcali tornando os carbohidratos
(hemicelulose e celulose) mais acessiveis ao ataque
enzimitico por parte das bactérias do riimen,

Grandes aumentos (P < 0,05) nos valores de
DIVMO ocorreram quando a palha de arroz na
forma seca foi tratada com os dlcalis de sédio em
ambos os niveis e de potdssio a 8%, enquanto que
os demais tratamentos falharam quanto ao pro-
pésito de melhorar a digestibilidade, No entanto, o
tratamento da palha de arroz sob a forma Gmida
parece mais interessante uma vez que todos os il-
calis, independentemente das concentragdes oca-
sionaram um aumento significativo (P < 0,05) na
DIVMO quando comparados com i testemunha e
com os tratamentos NaCl a 4% e 8%. Em ambas
formas de conservagio, o maior aumento da
DIVMO da palha de arroz foi obtido com o
NaOH a 8%, sendo significativamente (P < 0,05) .
superior aos demais tratamentos.

Ololade et al. {1970} trabalhando com palha de
cevada tratada com NaOH, obtiveram resultados
supetiores no coefidente de DIVMO, aos encon- -
trados neste experimento. Por outro lado, Ander-
son & Ralston {1973}, relatam que 0 NaOH ¢ o
KOH apresentavam valores semelhantes para a di-
gestibilidade in vitre da matéria seca da palha de
azevém, A mesma tendéncia no ocorreu nestes
experimentos, pois o NaOH mostrou ser mais efi-
caz em aumentar a DIVMO do que o KOH.,

No tratamento da palha de arroz conservada
sob a forma seca o Ca(OH); mostrou ser ineficaz
quanto a melhoria da DIVMO. Provavelmente isto
ocorreu em conseqiiéncia do pouco tempo de
reagio do Ca(OH); com a palha, pois segundo
Jackson (1978b} o Ca(OH), € tio eficiente quanto
o NaOH, entretanto, por ser menos solivel e reagic
mais lentamente, hi necessidade de um tratamento

_Gmido por um periodo de no minimo cinco meses.

Entretanto, houve uma melhoria na DIVMO da
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palha tratada sob a forma Gmida pelo tratamento
com Ca(OH); em comparagio 4 testemunha.
McManus et al. (1979), trabalhando com silagem
de palha de trigo tratada com dlcali (NaOH i 4%)
encontraram aumento na digestibilidade da palha
de 41,7 para 61,4%, correspondendo a um aumen-
to de 20 unidades percentuais, Estes dados que
também sio confirmados por Moller (1977)
qual constatou um ineremento na ordem de quinze
unidades percentuais, quando a alcalinidade do
NaOH aumentou de 0% 4 4%. Entretanto, aumen-
tos superiores da percentagem de dlcalis ndo resul-
tou em aumentos na digestibilidade acima de 70%.

Jackson (1978a) assegura que pelo método de
aspersio, quando se aplica calor, o tratamento a
base de NaOH a 4% propicia um aumento de
quinze unidades percentuais na digestibilidade in
vitro da matéria seca.

CONCLUSOES

1. A composigio quimica foi afetada de forma
inconstante pelos tratamentos quimicos.

2. O NaCl nio teve efeito no aumento da diges-
tibilidade in vitro da matéria orgamca, embora te-
nha afetado a composigio quimica.

3. O NaOH foi ¢ ilcali que melhor incremento
causou na digestibilidade in vitro da matéria orgi-
nica,-
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